
Caseifici in marcia verso Cibus
«Vetrina di prodotti e territorio»
Colline dell'Albegna Tre giorni per promuovere reccellenza casearia
Colline dell'Albegna Fior

diMaggengo, Agostano effi
ra. Si chiamano così i tre
nuovi pecorini del Caseifi
cio Il Fiorino che saranno
presentati in occasione del
la fiera intemazionale di Ci
bus, in programma a Par
ma da domani a venerdì 10
maggio. Il Fiorino sarà in
terra emiliana con i tutti i
suoi pecorini nel padiglio
ne 2, stand C037.
I tre nuovi arrivi nell'a

zienda casearia di Roccalbe
gna sono tre affinati: il Fior
di Maggengo affinato con
fiori e miele, l'Agostano con
il fieno dei pascoli marem
mani e Kira con le foglie di
noce. Anche gli ultimipeco
rini nati, dalla creatività e
dallapassione diAngelaFio
rini e Simone Sargentoni, si
contraddistinguono, a par
tire dal latte, per le materie
prime, tutte di altissima
qualità e tutte Made in Ma
remma.

Questo, insieme a una

produzione in cui domina
l'artigianalità e la cura di
ogni dettaglio, fanno sì che
ogni pecorino de II Fiorino
sia unico edesprimaiprofu
mi, i sapori e gli aromi di
una terra bella e rigogliosa
come è quella maremma
na.

Oltre alle ultime novità,
casa Fiorini aprirà le porte

ai visitatori offrendo l'op
portunità di scoprire e degu
stare tutti i pecorini dell'a
zienda. Cibus saràcosìl'oc
casione per fare un viaggio
nei sapori e nelle tradizioni
del Caseifìcio che, dal 1957
a oggi si è affermato nel
mondo come un'eccellen
zanell'arte casearia.

Cibus  afferma Fiorini 
è un'occasione d'incontro
con tanti amici, colleghi e
operatori del settore, ma è
anche l'opportunità per
scoprire innovazioni, trend
emergenti ed esperienze
produttive di valore. Per
quattro giorni saremo felici
di presentare il nostro assor
timento completo, compre
se le ultime novità. Noi ci sa
remo con entusiasmo per
raccontare i nostri pecorini
e condividere nuove idee e
progetti che abbiamo in
mente».

L'agroalimentare di eccel
lenza Made in Italy si dà ap
puntamento a Parma con
Cibus e il Caseifìcio Sociale
Mandano è in partenza per
essere ancora fra i protago
nisti. Come ogni edizione,
la manifestazione richiame

rà migliaia di visitatori,
buyer e operatori del setto
re in arrivo da tutto il mon
do; e per il Caseificio Socia
le Mandano sarà una nuo
va opportunitàper promuo

vere la sua variegata produ
zione, con un focus sui for
maggi tradizionali e sulle ul
time novità.
Nel proprio spazio, allesti

to nel padiglione 2 stand
J060, l'azienda caseariama
remmana accoglierà visita
tori e operatori con la sua
ampia produzione di Peco
rino Toscano Dop fresco,
stagionato, stagionato 12
mesi, biologico, Amico del
Cuore, Rosso Mandano,
ma anche con la ricotta, il
Mandano dallaBella Inse
gna" (formaggio a crosta fio
rita e senza lattosio nato nel
2021 per festeggiare i 60 an
ni del Caseificio), lanuovali
nea "Più gusto al colore",
con cinque pecorini arric
chiti da pepe, peperoncino,
tartufo, zafferano e il Bria
co, immerso durante la sta
gionatura nel Morellino di
Scansano Docg, e altri for
maggi legati al territorio da
tradizione e passione per
l'arte casearia.
Cibus  afferma Carlo

Santarelli, presidente del
Caseificio Sociale Mancia

no  rappresenta sempre

una prestigiosa vetrina na
zionale e internazionale
per l'agroalimentare italia
no e torniamo ogni volta
con grande piacere p er prò 
muovere la nostra produ
zione e per confrontarci

con visitatori e operatori
del settore in arrivo da tutta
Italia e da tutto il mondo. Il
prodotto di punta sarà an
cora una voltailPecorino to
scano Dop, di cui siamo pri
mi produttori in Italia con
circa 300mila forme all'an
no, pari al 70 per cento della
produzione complessiva
del Caseificio e a un quarto
della produzione totale di
Pecorino Toscano a mar
chio Dop, ma non manche
ranno tanti altri formaggi
che produciamo ogni gior
no unendo rispetto delle
tradizioni casearie e innova
zione sotto il segno di una ri
cerca continua della quali
tà. Elementi che ci accom
pagnano dal 1961 grazie al
la passione e alTimpegno
dei nostri 150 soci allevatori
e alle oltre 50mila pecore al
levate in 13 Comuni intor
no a Mandano, che produ
cono circa 6 milioni di litri
dilatte all'anno».•

La manifestazione
è punto di riferimento
per il settore
agroalimentare
del made in Italy
Insieme, il Fiorino
e il "Sociale di Manciano"
proporranno novità
e cavalli di battaglia
della loro produzione
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